
 

 
 

 Menu 

 
 

Frivolezze di benvenuto (amuse bouche)  
 

Gran crudo 
Scampi del Mediterraneo centrale 

Gamberi rossi di Mazara  
Carpaccio di spigola, salmone e tonno 

Tartare di tonno rosso  
Ostrica della Bretagna 

 

Vichyssoise di porri e patate con gamberi e asparagi  
 

Ravioli dello chef con bisque di astice profumati al limone di Amalfi  
 

Escalope di spigola croccante con carciofi in salsa di alici 
 

Piccola pasticceria della tradizione  
 

Tortino al cioccolato con canditi all’arancia e salsa alla vaniglia 
 
 

Nel rispetto della tradizione romana, dopo la mezzanotte verrà servito il classico 
cotechino con lenticchie 

 
 

Il costo dell’offerta è di € 220,00 a persona bevande escluse 

La direzione del ristorante Camponeschi augura alla sua 
clientela un sereno Capodanno 2025 



 

 
 

Menù solo per gli ospiti che non mangiano pesce 
 

Frivolezze di benvenuto (amuse bouche) 
 

Escalope calda di Foie Gras profumata all’Arzente 
 

Vichyssoise di porri e patate con asparagi 
 

Risotto con castagne e tartufo nero di stagione 
 

Tournedos di manzo in salsa Périgourdine 
 

Piccola pasticceria della tradizione 
 

Tortino al cioccolato con canditi all’arancia e salsa vaniglia 
 
 

      Nel rispetto della tradizione romana, dopo la mezzanotte verrà servito il classico cotechino 
con lenticchie 

 
 
 
 

       Costo dell’offerta 220€ a persona bevande escluse 
  

La direzione del ristorante Camponeschi augura alla sua 

clientela un sereno Capodanno 2025    


